Herzlich Willkommen & Guten Appetit

Liebe Gaste und Freunde

Miroli’s Erlebniswelten heissen Sie herzlich
im Simmenhof willkommen.

Lassen Sie sich mit regionalen Produkten
aus der Kiiche von Saskia Stocker
verwohnen und geniessen Sie das eine
oder andere feine Getrank dazu.

Vielen Dank fiir Ihren Besuch
und einen genussvollen Aufenthalt
bei uns im Simmenhof

Bienvenue & Bon Appétit

Chers hotes et amis

Miroli’s Erlebniswelten vous souhaitent
la bienvenue au Simmenhof
Laissez-vous choyer par des produits régionaux
issus de la cuisine de Saskia Stocker,
et savourez une ou I'autre délicieuse boisson
pour accompagner votre repas.

Nous vous remercions de votre visite et
vous souhaitons un agréable et gourmand séjour
chez nous au Simmenhof
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Vorspeisen / Hors d’ceuvre

Salatvariation mit Balsamico und gerosteten Kernen (G,v)
Variation de salades au balsamique et graines grillées

Lachs in Kaffee gebeizt mit Avocado-Chilimousse und Brombeeren (G,v)
Saumon mariné au café, mousse d’avocat au piment et mires fraiches

Burratina auf marinierten Tomaten mit Basilikumpesto (G,v)
Burratina sur tomates marinées avec pesto au basilic

Fleischbillchen vom Rind, Joghurtdip, Krdutersalat und Pinienkerne (G)
Boulettes de viande de beeuf, dip au yaourt, pignons de pin et salade d'herbes

Vitello Tonnato mit Wasabi und gebratenen Thunfischwiirfel (G)
Vitello tonnato au wasabi et dés thon poélés

Hummus von Kichererbsen und Randen mit Dérrtomaten, Krautern und Focaccia®V+)
Houmous de pois chiches et betterave rouge, tomates séchées, herbes et focaccia

Suppen / Potages

Randen-Apfel Gazpacho (G,V)
Gaspacho de betteraves rouges et pomme

Rindsbouillon(® mit Fladli, Ei(® oder Sherry (G)
Consommé Célestine, a I'ceuf ou au Sherry

Lenker Bergkrautersuppe(G,v)
Velouté montagnard aux herbes de Lenk

Zeichenlegende / Signification des symboles

G = glutenfrei / sans gluten
V = vegetarisch mit Fisch / végétariens avec du poisson
V+ = vegan / végétaliens
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Hauptgerichte / Plats principaux

Maispoulardenbrust auf Limettenrisotto mit gegrilltem Pfirsich (G) 33
Supréme de poularde de mais sur risotto au citron vert avec péche grillée

Lammriicken auf Siisskartoffelpiiree, jungem Gemiise und kalter Minzesauce (G) 39
Carré d’agneau sur purée de patates douces, légumes fins et sauce froide a la menthe

Tagliata vom Rind auf Rucolasalat, mediterranes Pesto, Parmesan 42
und Pommes Frites (G)

Tagliata de beeuf sur salade de roquette, pesto méditerranéen, parmesan

et pommes frites

Cordon Bleu gefiillt mit Rohschinken und Lenker Vacherin, 42
Triiffelmayonnaise, Gemiisekunterbunt und Pommes frites

Cordon bleu farci au jambon cru et vacherin de la Lenk,

Mayonnaise a la truffe, arlequinade de légumes et pommes frites

Spare-Ribs vom Schwein mariniert mit BBQ-Sauce serviert mit Sommersalat (G) 39
Spare-ribs de porc marinés a la sauce BBQ, servis avec salade d été

Simmentaler Rosti mit Schinken, Kise und Ei (G) 26
Rosti du Simmental au jambon, fromage et ceuf

Fischgerichte / Plats de poisson

Thunfischsteak mit mediterranem Gemiise, Wasabimayonnaise und Grapefruit (G,v). 35
Steak de thon avec légumes méditerranéens, mayonnaise au wasabi et au pamplemousse

Wolfsbarschfilet auf Karotten-Ingwerpiiree, geflammter Lauch und Krautersalat (G,v) 33
Loup de mer sur purée de carottes au gingembre, poireau flambé et salade d'herbes

Vegetarische und vegane Gerichte / Plats végétariens et véganes

Risotto mit Aprikosen, Pistazien und Burratina (G,v) 25
Risotto aux abricots, pistaches et burratina

Penne mit Basilikumpesto, getrockneten Tomaten, Ruccola und Pinienkernen (V) 23
Penne au pesto de basilic, tomates séchées, roquette et pignons de pin

Krauterseitlinge mit Siisskartoffelpiiree, jungem Gemiise und konfierten Randen (Gv+) 23
Pleurotes royaux, purée de patates douces, légumes fins et betteraves confites
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Kase & Dessert / Fromage & desserts

Auswahl an Lenker Kése mit Feigensenf (G,v)
Sélection de fromages de Lenk, accompagnée de moutarde aux figues

Zitronentarte mit flambierter Meringue (V)
Tarte au citron avec meringue flambée

Kaffee Créme Briilée mit Salzkaramellniissen (G,v)
Creme briilée au café avec noix au caramel salé

Schokoladenbrownie mit Honigglace (V)
Brownie au chocolat avec glace au miel

Erdbeerstrudel mit Vanilleglace (v+)
Strudel aux fraises avec sa glace a la vanille
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,Jedes Gericht beginnt mit einer Idee und endet in einem Augenblick des Genusses.

Dazwischen liegen Sorgfalt, Kreativitat und die Freude,

etwas Besonderes entstehen zu lassen,
fir Sie und Ihre Sinne.“
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Weisse WeinWelten Le Monde des vins blancs

Schweiz 1dl  5dl
Strubelwyy, Hauswein 5 25
Domaine de Belletruche, Mont sur Rolle AOC

Aigle 5 25
Chablais AOC

Schloss Thun

Riesling x Silvaner, Thunersee AOC, Peter Gerber

Chardonnay Jet d'eau
Geneve AOC

Dézaley
Lavaux AOC, Terravin

Petite Arvine
Clos du Chateau Raviere de Sierre

Italien

Nicopeja
Chardonnay; Friaul DOC, Bosco del Merlo Venezia

Scaranto 6.5
Pinot Grigio, Venetien DOC

Critone
Chardonnay-Sauvignon Blanc, Calabrien IGT Librandi

Roero Arneis
Piemont DOC, Gigi Rossi

Spanien

Nounat
Prensal Blanc - Chardonnay, Biniagual, Mallorca

Osterreich

Griiner Veltliner Orange Wein
Katharina Baumgartner, Niederdsterreich

Tetuna
Chardonnay - Grauburgunder, Robert Goldenits, Burgenland

Weissburgunder
Weingut Steininger, Kamptal
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Rosé WeinWelten Le Monde des vins rosés

1dl 5dl 7dl
Weinberg Dolomiten 45
Lagrein, Blauburgunder, Merlot - Kalterersee IGT Tenuta Ritterhof
Le Caprice de Clementine 47
Cinsault, Grenache - Céte de Provence AOC, Domaine de Valentines
(Eil de Perdrix 5.00 25
AOC Valais
Rote WeinWelten Le Monde des Vins rouges
Schweiz 1dl 5dl 7dl
Strubelwyy Hauswein 5 25 Pinot
Noir, AOC Valais
Schloss Thun 47
Garanoir - Pinot Noir, Thunersee AOC, Peter Gerber
Pinot Noir 62
Graubiinden AOC, Hansruedi Adank
Cornalin 56
Valais AOC, Chateau Raviere de Sierre
1844 56
Cabernet Franc, AOC Ziirich, Karin und Roland Lenz
Osterreich
Platinum 53
Blaufrankisch - Merlot-Syrah
Pfneisl, Deutschkreutz, Mittelburgenland
Cuvée K&K 46
Blaufrankisch - Zweigelt - Merlot - Cabernet - Syrah
Walter Kirnbauer, Burgenland
Tetuna Reserve 47
Blaufrdnkisch, Cabernet, Zweigelt, Robert Goldenits, Burgenland
Iro - Special Blend 48

Merlot, Pinot Noir, St. Laurent, Markus Iro, Burgenland

Liebe Gaste, regelmassig wechselnd haben wir verschiedene interessante 7dl Weine fiir Sie noch

zusatzlich im Offenausschank. Unser Service Team berat Sie gerne.
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Rote WeinWelten Le Monde des vins rouges

Italien 1dl 5dl 7dl
Ripasso della Valpolicella 57
Corvina - Rondinella - Molinara, Corteforte, Veneto DOC

Eterno Infinito Cannonau di Sardegna 47
Sangiovese - Canaiolo - Mammolo, Luca Brunelli, Sardinien DOCG

11 Volano 48
Sangiovese - Merlot, Il Molino di Grace, Chianti IGT

Quattro Venti 45
Negroamaro, Colle al Vento. Salento IGP

Piana Barbera d'Alba 58
Barbera d'Alba DOC - Ceretto

Barbaresco DOCG 89
Nebbiolo, Cerett Piemont

Barolo DOCG 89

Nebbiolo, Ceretto Piemont

Spanien

Adelio 6.50 45
Tempranillo, La Mancha DO

Castro Ventosa Valtuille 6.50 47
Mencia - Alicante Bouschet, DO Bierzo, Castro Ventosa

Obac 59

Callet, Manto Negro - Cabernet Sauvignon - Merlot - Syrah
Binigrau, Mallorca

Veran 69
Manto Negro - Cabernet Sauvignon - Syrah
Biniagual, Mallorca

Argentinien

Ojo de Agua Malbec 7.50 52
Mendoza, Dieter Meier

Chers hotes, en complément de notre carte, nous vous proposons régulierement une sélection
changeante de vins intéressants en bouteille de 7 di, également disponibles au verre.
Notre personnel de service se fera un plaisir de vous conseiller.


https://www.bauraulacvins.ch/de/r/alle-produkte-1000000.html?grapeFilter=Mencia
https://www.bauraulacvins.ch/de/r/alle-produkte-1000000.html?grapeFilter=Alicante%20Bouschet
https://www.globalwine.ch/wein?filter=rebsorten,manto-negro
https://www.globalwine.ch/wein?filter=rebsorten,cabernet-sauvignon
https://www.globalwine.ch/wein?filter=rebsorten,syrah
https://www.globalwine.ch/wein?filter=rebsorten,manto-negro
https://www.globalwine.ch/wein?filter=rebsorten,cabernet-sauvignon
https://www.globalwine.ch/wein?filter=rebsorten,syrah

Getrankekarte

SINNMENHOF

HOTEL

Aperitif / Bitter 4cl
Martini B /R 15% 7

Campari Bitter 23% 7

Cynar 16.5% 7

Aperol Spritz, Hugo 13
Averna Amaro 32% 7

Ramazzotti Amaro Felsina 30% 7

Appenzeller Bitter 29% 6

Sambuca Molinari 40% 7

Pastis 51 45% 2cl 9

Spirits & Liqueurs

Martell *V*S* 40% 2cl 10
Martell Cordon Bleu 40% 2cl 18
Martell XO 40% 2cl 22
Marc de Bourgogne 40% 2cl 8

Calvados Morin 40% 2cl 8

Limoncello di Sorrento 32% 4cl 8

Bailey's 17% 4cl 7

Grand Marnier 40% 4cl 10
Grappa 2cl
Di Brunello 43% 9

Elisi in Barrique, Berta 43% 9

La Musa, Berta, Berta 40% 11
Tre Soli Tre, Berta 45% 14
Roccanivo, Berta 45% 14
Obstbrinde 2cl
Vieille Prune, Vieille Poire Fassbind 40% 9

Vieille Framboise, Fassbind 40% 9

Williams, Morand 43% 8

Abricotine, Morand 43% 8

Kirsch Selection Rigi, Fassbind 43% 8
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Getrinkekarte

Simmentaler ist unser Hausbier

Herrgottli 20cl 4
Stange 30cl 5
Chiibeli 50cl 7
Simmentaler Pale Ale 33cl 7
Simmentaler Marzen 33cl 7
Simmentaler Mango Ale alkoholfrei 33cl 7
Erdinger Hefeweissbier 50cl 7
Erdinger alkoholfrei 30cl 5
Mineral, Siissgetranke & Safte

Arkina ohne Kohlensaure 40cl / 80cl 5/9
Rhéziinser mit Kohlensaure 40cl / 80cl 5/9
Coca-Cola, Sprite, Fanta, Eistee 33cl 5
Rivella Rot & Blau, Apfelschorle 33cl 5
Tonic Water, Ginger Ale, Bitter Lemon, 20cl 5
San Bitter 10cl 4.5
Orangen-, Tomaten-, Grapefruitsaft 20cl 4
Lenker Tafelwasser 100cl 5
Wasser ist GRATIS, Sie bezahlen lediglich den Service.

Kaffee & Tee

Kaffee, Espresso, Ristretto Tasse 4.5
Doppelter Espresso Tasse 55
Schale, Milchkaffee, Cappuccino Tasse 5
Latte Macchiato Glas 6
Strubeli Gaffi mit Nidle Glas 9
Teespezialitdten Portion 6
Darjeeling, Rooibos, Friichte, Pfefferminz,

Krauter, Kamille, Griintee, Eisenkraut

Lenker Milch Glas 3
Schokolade & Ovomaltine Glas 4.5



Liebe Gaste und Freunde

Chers hotes et amis

Wir beziehen unser Maispoulardenbrust, Kalb-, Rind- und Schweinefleisch
aus der Schweiz, Lachs aus Norwegen, Wolfsbarsch aus Griechenland
und Lamm aus Australien*, Thunfisch Wildfang aus Vietnam. * Kann

mit Leistungsforderern und Antibiotika versehen sein.

Unsere Servicemitarbeiter geben Thnen detaillierte Informationen
zu Allergenen in den einzelnen Produkten.

Bei Zoliakie oder starker Glutenunvertréglichkeit informieren
Sie bitte unsere Servicemitarbeiter

Alle Preise verstehen sich inklusive Service und Taxen.

Nous nous approvisionnons en Supréme de poulet de mais, veau, beeuf et porc en Suisse,
le saumon provient de Norvege, le bar de Gréce et 'agneau d’Australie *.
Thon sauvage péche au Vietnam
* Peuvent avoir été traités
avec des stimulateurs de performance et des antibiotiques.

Notre personnel de service se tient a votre disposition pour vous fournir
des informations détaillées sur les allergénes contenus dans les différents produits.

En cas de maladie cceliaque, veuillez en informer notre personnel

Tous nos prix comprennent la TVA et le service.



