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Cremige Spargelsuppe mit Croutons (V) 11
Créme d'asperges avec des crolitons

Spargelsalat (V,G) 19
mit bunten Blattsalaten und Radieschen an Zitronendressing

Salade d'asperges avec des feuilles de salade mélangées et des radis,

assaisonnée d'une vinaigrette au citron

Barlauchrahmspatzli mit Lenker Bergkase gratiniert (V) 23 28
Spétzle a d'ail d’ours la créme gratinés au fromage de montagne local

Pappardelle mit gemischten frischen Spargel, 24 29
Schnittlauchrahmsauce, Kirschtomaten und Mandeln (V)
Pappardelle aux asperges, sauce a la creme aux ciboulette, tomates cerises et amandes

Portion frischer weisser Spargel mit neuen Kartoffeln, 28
wahlweise mit Sauce Hollandaise oder zerlassener Butter (V,G)

Portion d'asperges blanches avec des pommes de terre nouvelles,

avec sauce hollandaise ou beurre fondu

mit Roh- & Beinschinken +8
avec jambon cru et cuit
mit Rauchlachs +9

avec du saumon fumé

Gebratenes Lachssteak mit frischem weissen und grinem Spargel 36
an Barlauchsauce, und Langkornreis (G)

Steak de saumon grillé a la sauce a l'ail des ours,

avec des asperges et du riz brun de campagne

Spargel «Primavera» 38

mit geschnetzeltem Kalbfleisch an Rahmsauce und Pappardelle
Asperges «Primavera» avec émincée de veau sauce a la créme et aux pappardelles

Paniertes Schweinsschnitzel 37
mit weissem Spargel, Sauce Hollandaise und neuen Kartoffeln

Escalope de porc panée avec des asperges blanches,

sauce hollandaise et des pommes de terre nouvelles

Gebratenes Rindsentrecote (180g) (G) 44
mit Barlauchbutter, weissem Spargel, Sauce Hollandaise und neue Kartoffeln
Entrecéte de boeuf grillé (180g) avec du beurre a l'ail des ours, asperges blanches,
et sauce hollandaise et des pommes de terre nouvelles



