
 

 

 

 

 

Benvenuti in der Trattoria Krone 

by miroli’s Erlebniswelten 

 

Herzlich Willkommen in der Trattoria des Hotel Krone, in der italienische Lebensfreude und gemütliche 

Gastlichkeit zuhause sind. Genießen Sie klassische Spezialitäten, frisch zubereitet und mit viel Liebe 

serviert. Lehnen Sie sich zurück und lassen Sie sich verwöhnen –  

buon appetito! 

Ihre Gastgeber 

Jürg Moor & Petra Bieri 

 

**** 

GRANDE TAVOLATA IN DER TRATTORIA KRONE 

 

Jeden Donnerstag begrüssen wir unsere Gäste zu einer echten italienischen Tavolata. Ein langer 

Tisch mit einem einzigartigen italienischen Menu. Ein unvergessliches kulinarisches Erlebnis. 

Nur auf Anmeldung, Plätze beschränkt. 

 

**** 

UN GIORNO 

SENZA UN SORRISO 

È UN GIORNO 

PERSO 

Charlie Chaplin 



ANTIPASTI 

 

Alici fritte con limone 15 

Knusprig ausgebackene Sardellen mit einem Zitronenschnitz  

Bruschette 15 

Trilogie von knusprigen und frischen Bruschette.   

Frische Tomaten & Basilikum, Frischkäse & roter Chicorée und  

mit einer leckeren Trüffelcreme 

Parmigiana di melanzane 13 / 23 

Zart geschichtete Auberginen-Lasagne in aromatischer Tomatensauce,  

überbacken mit würzigem Parmesan und Mozzarella 

Tagliere tipici italiani 19 

Hochwertige Auswahl italienischer Fleisch- und Käsespezialitäten 

Patate al forno con buccia, formaggio fuso e speck croccante 13 

Ofenkartoffeln mit Schale, geschmolzenem italienischen Käse und  

knusprigem Speck 

Tartar di manzo 21 

Feinstes Rindstatar (130g) mit Trüffel, sanft abgerundet durch karamellisierte  

Zwiebeln und geschmackvollen Chips vom schwarzen Trüffel 

Trüffel Zuschlag 8 

 

INSALATE 

 

Insalata verde 11 

Frische, saisonale und knackige Blattsalate 

Insalata caprese 17 

Sonnengereifte Tomaten, cremige Büffel-Mozzarella und frisches Basilikum 

Rucola pere grana e noci 13 

Rucola mit süssen Birnen, Grana und knackigen Walnüssen 

 

 

Vegetarische Gerichte 



ZUPPE 

 

Vellutata porro 11 

Cremige Lauchvelouté – saftig, mild und aromatisch 

Minestrone vegetariana 13 

Ein reichhaltiger, vegetarischer Gemüseeintopf – ein echter italienischer Klassiker 

 

 

PASTA 

 

Spaghetti vongole con limone e bottarga 25 

Spaghetti mit frischen Venusmuscheln, einem Hauch Zitrone  

und edler Bottarga 

Spaghetti Carbonara 21 

Der italienische Klassiker – cremige Carbonara mi Parmiggiano, Guancale und Eier  

Ravioli della Nonna 25 

Frische Ravioli gefüllt mit einer saisonalen Füllung –  

wahlweise mit Tomatensauce, Butter & Salbei oder Trüffel-Steinpilzsauce 

Gnocchi freschi 19 

Frische Kartoffel-Gnocchi – an Tomatensauce, duftendem Pesto  

oder cremigem Radicchio-Gorgonzola 

Penne arrabbiata 21 

Penne in würziger scharfer Tomatensauce 

Tagliatelle al ragù 21 

Tagliatelle mit kräftigem Rindshackfleisch an Tomatensauce 

Lasagne al forno  23 

Hausgemachte frische Lasagne mit Hackfleisch 

 

 

 

Vegetarische Gerichte 



RISOTTI 

 

Risotto ai porcini 25 

Cremiges Steinpilzrisotto  

Risotto con scampi e zucchini 29 

Feines und crémiges Risotto mit drei saftigen Garnelen und zarten Zucchinistreifen 

 

 

SECONDI PIATTI 

 

Tagliata di manzo con Ruccola, pomodori e Parmigiano* 43 

Zart rosa gebratenes und aufgeschnittenes Rindfleisch auf Rucola-Beet,  

serviert mit Cherrytomaten und gehobeltem Parmesan 

Filetto al pepe verde* 53 

Edles und zartes Rinderfilet an grüner Pfeffersauce 

Costolette di Agnello* 35 

Fein gebratene Lammkoteletts – aromatisch und besonders saftig 

Orata alla ligure 37 

Zart gebratene Goldbrassen-Filet nach ligurischer Art – mit aromatischen  

Cherrytomaten, Oliven, Kapern und Kartoffeln im Ofen zubereitet 

Branzino al cartoccio 42 

Im Papier sanft gegarter Wolfsbarsch – verfeinert mit Cherrytomaten,  

Taggiasca-Oliven, Kapern und aromatischen Kräutern 

Frittura mista di mare 33 

Knusprig frittierte Meeresfrüchte – Calamari, Garnelen, Sardellen und  

geschmackvolle Gemüsejulienne 

*Zu diesem Gericht ist eine Beilage nach Wahl inklusive 

 



CONTORNI 

Patate al forno - Ofenkartoffeln 

Patate con buccia fritte – Pommes mit Schale 

Erba cotta – Gedämpftes, saisonales Gemüse 

Verdure grigliate – Grilliertes Gemüse 7  

 

Vegetarische Gerichte 

PICCOLI DOLCI 

 

Tiramisù fatto a casa 13 

Cremiges hausgemachtes Tiramisù  

Cheesecake 11 

Feiner, cremiger Käsekuchen  

Panna cotta 9 

Sanfte Panna cotta mit leichter Süsse. Dazu wahlweise mit  

Schokoladensauce, Waldfrüchten oder Karamellsauce 

Profiterolle 9 

Zarte, luftige Brandteigkugeln, gefüllt mit einer feinen Vanillecreme und  
überzogen mit reichhaltiger Schokoladensauce 

Crumble di biscotto con gelato alla vaniglia 11 

Knuspriger, warm duftender Kekscrumble, serviert mit einer Kugel rahmigem Vanilleeis  

Caffé Affogato 7 

Eine Kugel feinstes Vanilleglace, übergossen mit heissem, aromatischem Espresso 

 

 

 

 

 **** 

Wir beziehen unser Rindfleisch aus Argentinien. Schinken, Salami und Käse stammen aus Italienischer Produktion. 

Unser Fisch und die Meeresfrüchte stammen aus Europa. 

 

Unsere Servicemitarbeiter geben Ihnen gerne detaillierte Informationen zu Allergenen  

in den einzelnen Produkten.  



 

 


