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HOTEL KRONE

LENK IM SIMMENTAL

Benvenuti in der Trattoria Krone
by miroli's Erlebniswelten

Herzlich Willkommen in der Trattoria des Hotel Krone, in der italienische Lebensfreude und
gemutliche Gastlichkeit zuhause sind. Geniel3en Sie klassische Spezialitdten, frisch zubereitet
und mit viel Liebe serviert. Lehnen Sie sich zurlck und lassen Sie sich verwghnen -
buon appetito!

Ihre Gastgeber

JUrg Moor & Petra Bieri

Eo g

GRANDE TAVOLATA IN DER TRATTORIA KRONE

Jeden Donnerstag begrissen wir unsere Gdste zu einer echten italienischen Tavolata. Ein
langer Tisch mit einem einzigartigen italienischen Menu. Ein unvergessliches
kulinarisches Erlebnis.

Nur auf Anmeldung, Pldtze beschrdnkt.
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UN GIORNO
SEMZA UN SORRISO
E UN GIORNO
PERSO

Chartie Chaplin



ANTIPASTI

Alici fritte con limone
Knusprig ausgebackene Sardellen mit einem Zitronenschnitz

Bruschette

Trilogie von knusprigen und frischen Bruschette.

Frische Tomaten & Basilikum, Frischkdse & roter Chicoréa und
mit einer leckeren Traffelcreme

Parmigiana di melanzane
Zart geschichtete Auberginen-Lasagne in aromatischer Tomatensauce,
Uberbacken mit wdrzigem Parmesan und Maozzarella

Tagliere tipici italiani
Hachwertige Auswahl italienischer Fleisch- und Kdsespezialitaten

Patate al forno con buccia, formaggio fuso e speck croccante
Ofenkartoffeln mit 5chale, geschmaolzenem italienischen Kdse und
knusprigem Speck

Tartar di manzo

Feinstes Rindstatar (130g) mit Triffel, sanft abgerundet durch karamellisierte
Zwiebeln und geschmackvallen Chips vomn schwarzen Triffel

Triffel Zuschlag

INSALATE
Insalata verde
Frische, saisonale und knackige Blattsalate

Insalata caprese
Sonnengereifte Tomaten, cremige Biffel-Mozzarella und frisches Basilikum

Rucola pere grana e noci
Rucola mit stssen Birnen, Grana und knackigen Walnissen

Vegetarische Gerichte
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ZUPPE

Vellutata porro
Cremige Lauchveloute - saftig, mild und aromatisch

Minestrone vegetariana
Ein reichhaltiger, vegetarischar Gemiseeintopf — ein echter italienischar Klassiker

PASTA

Spaghetti vongole con limone e bottarga
Spaghetti mit frischen Yenusmuscheln, einem Hauch Zitrone
und edler Bottarga

Spaghetti Carbonara
Der italienische Klassiker — cremige Carbonara mi Parmiggiano, Guancale und Eier

Ravioli della Nonnha
Frische Ravioli gofdllt mit einar saisonalen Fallung -
wahlweise mit Tomatensauce, Butter & Salbei oder Triffel-Steinpilzsauce

Gnocchi freschi
Frische Kartoffel-Gnocchi — an Tomatensauce, duftendem Pesto
oder cremigem Radicchio-Gorgonzola

Penne arrabbiata
Penne in wirziger scharfer Tomatensauce

Tagliatelle al ragu
Tagliatelle mit kraftigem Rindshackfleisch an Tomatensauce

Lasagne al forno
Hausgemachta frische Lasagne mit Hackflaisch

v Vegetarische Gerichte
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RISOTTI

Risotto ai porcini
Cremiges Steinpilzrisotto

Risotto con scampi e zucchini
Feines und crémiges Risotto mit drei saftigen Garnelen und zarten Zucchinistreifen

SECONDI PIATTI

Tagliata di manzo con Ruccola, pomodori e Parmigiano*
Zart rosa gebratenes und aufgeschnittenes Rindfleisch auf Rucola-Beet,
serviert mit Cherrytomaten und gehobeltem Parmesan

Filetto al pepe verde*
Edles und zartes Rinderfilet an ¢riner Pfeffersauce

Costolette di Agnello*
Fein gebratene Lammkoteletts — aromatisch und besonders saftig

Orata alla ligure
Zart gebratene Goldbrassen-Filet nach ligurischer Art — mit aromatischen
Cherrytomaten, Oliven, Kapern und Kartoffeln im Ofen zubereitet

Branzino al cartoccio
Im Papier sanft gegarter Wolfsbarsch — verfeinert mit Cherrytomaten,
Tagpiasca-0liven, Kapern und aromatischen Krautern

Frittura mista di mare
Knusprig frittierte Meeresfrichte — Calamari, Garnelen, Sardellen und
geschmackvolle Gemisejulienne

*Zu diesemn Gericht ist eine Beilage nach Wah! inklusive

CONTORNI

Patate al forno - Ofenkartoffeln

Patate con buccia fritte — Pommes mit Schale
Erba cotta — Geddmpftes, saisonales Gemiise
Verdure grigliate — Grilliertes Gemiise

\l’ Vegetarische Gerichte
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PICCOLI DOLCI

Tiramisu fatto a casa 13
Cremiges hausgemachtes Tiramisu

Cheesecake 11
Feiner, cremiger Kdsekuchen

Panna cotta g
Sanfte Panna cotta mit leichter Susse. Dazu wahlweise mit
Schokoladensauce, Waldfruchten oder Karamellsauce

Profiterolle g9
Zarte, luftige Brandteigkugeln, gefdllt mit einer feinen Vanillecreme und
Uberzogen mit reichhaltiger Schokoladensauce

Crumble di biscotto con gelato alla vaniglia 11
Knuspriger, warm duftender Kekscrumble, serviert mit einer Kugel rahmigam Vanilleeis

Caffé Affogato 7
Eine Kugel feinstes Vanilleglace, (bergossen mit heissem, aromatischem Esprasso

ke

Wir beziehen unser Rindfleisch aus Argentinien. Schinken, Salami und Kdse stammen aus ltalienischer
Produktion. Unser Fisch und die Meeresfrichte stammen aus Europa.

Unsere Servicemitarbeiter geben lhnen gerne detaillierte Informationen zu Allergenen
in den einzelnen Produkten.



| nostri vini

Prosecco / Champagner 1dl 7.5dl
Prosecco 8 54

{ / Valdobbiadane DOC

Franciacorta Brut Gran Cuveé 14 98
{7/ Castelto Bonomi

Bianchi { Rosé aperti 1d 7.5dl
Rama Bianco 2024 BIO 6.5 45
{T/ Ramadini, Sizilien — Cattarato

Strohgelbe Farbe, fruchtiges Aroma von exotischen Frichten

Sa Vida 7 47
{T / Berchida 5ardinien — Vermentino superiore

Trockener Weisswein mit leichtem Abgang, sehr lecker zu Fischgerichten

Rosato Maestrale 2024 7 47
IT / Fattoria, Mantelassi, Toskana — Sangiovese

Aromen von Frichten (Aprikose und Ananas)

Rossi aperti 1dl 7,5dl
Valpolicella Ripasso Classico 2021 8 56
{T/La Giaretta, Veneto - Corvina, Rondinella und Molinarat

Aromen von Dorrpflaume mit einer Note von Mokka

Due Gemme 2022 8 47
IT / Tenuta di Colfosorbo, Toskana - Sangiovese und Merlfot

wunderschoner Tischwein aus der Toskana mit guter Struktur und

weichen Tanninen

Mi Basta 2023 6.5 45
T / Cantina Paradiso, Aputien — Primitivo

Feiner Wein der nach schwarzen Beeren schmeckt,

Vini bianchi 7.5dl
Chardonnay Langhe 2024 47
IT / Cantina Moscone, Piemont - 100% Chardonnay

frisch und vollimundig¢ mit tropischer Frucht, Zitrusnoten und weissen Bliten

Sauvignon Blanc 53

17/ Villa Russiz, Friaul! - Sauvignon bianc
Zarter Wein mit Noten von Ananas, Pfirsich und Salbei sowie einem siiffigen,
samtigen Geschmack und schdnem Korper



Vini rossi

7.5dl

Barbera d'Asti 2023

{T / Poderi Rosso Giovanni, Piemont - 100% Barbera

strukturierte Art mit Brombeer- und Blaubeernoten, vanille, elepanter
Geschmeidigkeit aus Stahl- und Halzreifung sowie gutem Reifepatenzial

Gioco dell'Oca 2022 - 1L
{T / Poderi Rosso Giovanni, Piemont - 100% Barbera
Tiefrot mit intensivem Aroma roter Frichte, vallmundigem, langem Abgang

Barbera d'Alba

IT 7 00C, Sitvia Rivelfa - Piemont, Barbera

Er duftet intensiv nach Waldbeeren, reifen Kirschen und dunklen Beeren -
saftig, einladend und unverkennbar Barbera

Bric Ginestra 2022
{T / Paofo Conterno, Monferrat — Nebbiolo

Zarter delikater Duft mit Noten von Veilchen, Rosen und kleinen roten Frichten

Amarone Classico 2021
{T / Cantina La Giaretta, Veneto - forvina, Rondinella & Molinara

Intensives Bouquet mit Aromen von Kirschen und eingelegten Maraska-Kirschen

Cor di Vin 95 2018
{7/ Canting La Giaretta, Veneto - Lorvina 95% & Marselan 5%
Besondere Farbe und ein einzigartiges Duft- und Geschmackserlebnis

Montepolli 2022 BIO

IT / Tenuta Licinia, Toskana - Merlot & Petit Verdot

Mit Balsamico und Leder setzt er sich am Gaumen mit Grapefruitschalen-
Bitterkeit, winterkrautern und weichen Merlot-Tanninen fort

Noi 4 2023

{7/ Sette Cieti, Bolgheri - Cabernet Sauvignoen, Merlot, Petit Verdot
Ausdrucksstarke Nase mit Aromen von Cassis, Zedern, Mokka, veilchen
und rauchigen Tabaknoten

Tassinaia 2021

{7/ Tenuta del Terriccio, Taoskana - Meriot & (abernet Sauvienon
Wirzige als auch blumige Aromen, begleitet von Cassis und Kirschen,
dazu sUssliche Yanille - und feine Lakritznoten

Chianti Classico Riserva 2021

1T/ Molino di Grace, Chianti — 5angiovese

Lebkuchengewirz und Sechuanpfeffer, Malz und Leder, Schokolade und
Minze neben Datteln und Feigen
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Vini rossi 7.5dl
Ornellaia 2020 355
IT / Tenuta Ornellaia, Toskana - Cabernet Sauvignon, Merlot, Patit Verdot

Dunkles Rubinrot mit vinletten Reflexen. Komplaxe, elegante Nase mit Aromen

von dunklen Beeren, Zwetschgen, Lakritze und Tabak

Sassicaia 2021 395
IT / Boigheri, Toskana - Cabernet Sauvignon & Cabernet Franc

Anmutende und elegante Nase. Vielschichtig und zart die Aromen. Schwarze Beeren,

Cassis, eine kihle Wiirze

Primitivo di Manduria 47
IT / Catitro, Apufien — Primitivo

Intensive Aromen von reifen Kirschen und Schwarzkirschen,

angenehm wirzig, mit einem anhaltenden Abgang

Patrono Riserva 2020 BIO 69
{T/ Cantina Ramaddini, Sizifien - Nero d’Avola

Ausgewozener Wein mit Noten von Kirschmarmelade, sissen Gewiirzen,

Balsam und Jod

Su'Nico Baval 2021 69
{T/ Cantina Su'entu - Sardinien, Boval

Rote Frichte, wurziger Note und harmonisch frischem Bouguet

Vini rossi Magnum 1.5l
Amarone Classico 2021 125
iT/ Cantina La Giaretta, Veneto - Corvina, Rondinefia & Molinara

Intensives Bouquet mit Aromen von Kirschen und eingelegten Maraska-Kirschen

Noi 4 2023 128
T / Satte Cieli, Boigheri - Cabernet Sauvignon, Merlot, Petit Verdot

Ausdrucksstarke Nase mit Aramen von Cassis, Zedern, Mokka, Veilchen

und rauchigen Tabaknoten

Tassinaia 2021 138

{7/ Tenuta del Terriccio, Toskana - Meriot & (abernet Sauvienon
Wiurzige als auch blumige Aromen, begleitet von Cassis und Kirschen,
dazu sUssliche Yanille - und feine Lakritznoten



Le nostre bevande

Birre

Birra Moretti 20cl

Birra Moretti 30c! 5
Birra Moretti 50c!

Birra Moretti Sale 33cl 5
Birra Moretti Alkoholfrei 33cl 5
Ichnusa Nonfiltrata 33cl 5
Simmentaler Lager / Marzen 33c] 7
Mineral, Slssgetrdnke & Sdfte

San Pellegrino mit Kohlensdure 50cl 5]
San Pellegrino mit Kohlensdure 100c| 11
Aqua Panna ohne Kohlensdure 50cl b
Agqua Panna ohne Kohlensdure 100¢c] 11
Coca Cola, Zero, Sprite, Eistee 33cl

Rivella rot & blau, Apfelschorle 33cl

Tonic Water, Bitter Lemon 20cl

San Bitter 10cl 4.5
QOrangen-, Tomatensaft 20cl

Kaffee & Tee

Kaffee, Espresso, Ristretto Tasse 4.5
Doppelter Espresso Tasse 5.5
Schale, Milchkaffee Tasse 5
Cappuccino Tasse 5
Latte Macchiato Glas 5]
Tee — Spezialitaten von Sirocco Tasse 5



Grappa 2 cl
Grapa di Brunello 43% 9
Grappa Berta Roccanivo A4% 15
Grappa Berta TreSoliTre 43% 17
Corretto Grappa A43% 9
Aperitivo 4 |
Martini B, R 15% 7
Campari Bitter 25% 9
Cynar 16% 9
Ramazzotti Amaro Felsina 0% 9
Amaro Amara 5% 11
Averna 2% 13
Limoncello 0% 9
Amaretto di Saronno 28% 9
Drinks 4l
Gin Mare* A43% 13
Hendriks* A41% 13
Tanqueray London* 43.1% 11
Vodka Belvedere* A1% 14
Vodka Skyy 1997 A40% 11
Pampero Aniversario A40% 13
Rum Don Papa A40% 15
Rum Zacapa Gran Reserva A40% 17
Whiskey Macallan Sherry Oak 12y A40% 19
Whiskey Macallan double A40% 17
JW Red Label A40% 13
Negroni 24% 11
Moscow Mule 10% 13
Aperol Spritz 11% 11
Limoncello Spritz 9% 11
Hugo 11% 11



